
Wir fertigen auch für Sie 
Sonderfüllungen mit eigenem 
Etikett an.

Geistreiche 
Geschenkideen

Kräuterlikör und Bittere

Blutwurzel
Auch Tormentilla genannt, 
ohne Zuckerzusatz.

Destillateurmeister 
Uwe Schätzle mit Familie

Unsere Fruchtigen Unsere Schlemmereien Ihr Spezialist für Miniaturen Einzigartiges Geschmackserlebnis

Omas Apfelstrudel
Fruchtiger Apfellikör aus erntefrischem Apfel.

Schlehen mit Rum 
Die Schlehe abgerundet mit einem 
Hauch Rum.

Eisschlehe
Schlehe nach dem ersten Frost geerntet.
Mixtipp: Mit Sekt, ein Fruchterlebnis 
in dunkelrot.

Roter Weinbergpfirsich
Der Genuss aus rotem Weinbergpfirsich. 
Mixtipp: Mit Sekt, ein Fruchterlebnis 
in hellrot.

Himbeerlikör Premium
Ein Geschmackserlebnis in der Oberliga.

Goldener DLG-Preis 2014

Williams-Christ-Birnen-
Likör-Premium
Vollmundig, fruchtig mit Williamsdestillat.

Goldener DLG-Preis 2010

Caramandel    
Eine echte Schlemmerei 
– der herrlich cremige 
Caramell-Mandel-Sahnelikör.

Albtraum-Sahne-Trüffel-Likör
Tipp: Ein Schuss Albtraum verfeinert Ihren Kaffee.

Surprise of Vanilla
Vanille mit allen Sinnen genießen.

Goldener DLG-Preis 2013

Eierlikör
Eier im Betrieb selbst aufgeschlagen.
Sommer, Sonne, Eierlikör, natürlich 
nur der von Schätzle ein 
Eisgenusserlebnis.

Explosion of Herbs

Der junge Kräuter als Begleiter für Ihre Kaffeetafel.

Goldener DLG-Preis 2013

Metzgereispezialitäten 
aus unserem Onlineshop

200g Dose Bauernbratwurst           

200g Dose Jagdwurst                     

190g Dose Lyoner                           

200g Dose Schinkenwurst

200g Dose Bierwurst                       

200g Dose Bauernwurst

200g Dose Blutwurst                       

200g Dose Leberwurst                    

300g Dose Eisbein

Schinkenspeck

380g Dose Lyoner

400g Dose Blutwurst

400g Dose Bauernwurst

400g Dose Schinkenwurst

400g Dose Leberwurst

400g Dose Schinkenwurst

400g Dose Gulasch, hausgemacht

400g Dose Rinderrrouladen, hausfrauenfertig
Tipp für alle Allergiker: 
Glutenfreie Produkte!

Schinkenspeck
vakuumiert

Gebhard Schätzle & Söhne OHG
First-Class Spezialitätenbrennerei

Seit 1893

BRENNTRADITION IN DER 4. GENERATION

GESAMTÜBERSICHT

Auf Wunsch
auch mit eigener
Etikettenbeschreibung

%40       vol

Hochspannungslikör
Ein Herrenkräuterlikör zum 
Flambieren.

Weißdorn
Weißdornblätter mit Blüten extrahiert 
in feinstem Weizenfeindestillat. 
Ohne Zuckerzusatz. 

Ausgezeichnet mit Silber

Ausgezeichnet mit Gold

%56       vol

%40       vol

%17       vol

%38       vol

%40       vol

%25       vol

%25       vol

%30       vol

%17       vol

%17       vol

%17       vol

%20       vol

%35       vol



Pfännchen 
zum Anbrennen

Waldhimbeergeist
Serviertipp: Mit geeisten 
Waldhimbeeren ein Geschmackserlebnis 
der besonderen Art.

Weinbrand vom alten Lager
2 Jahre im Holzfass gelagert, 
mild und vollmundig.

Weinbrand

Wilde Zibarte
Eine kostbare Rarität aus Wildpflaumen, 
ein elegantes Destillat.

Altes Schwarzwälder Kirschwasser
Ein edles Destillat aus der Süßkirsche.
5 Jahre gelagert. 

Mirabellenbrand
Feinfruchtiges Destillat.
Alte Mirabelle.

% Volumen

40%

Obstwässerle
Schwäbisches Obstwässerle aus 
Äpfeln und Birnen aus 
Streuobstwiesen.

Premium Wodka
10-fach destilliert.

Kräuterschnaps
Nach dem Essen. 
Ein abgerundeter und milder Kräuterschnaps 
rund um Anis, Fenchel, 
Kümmel und Wacholder.

Silberner DLG-Preis 2008

Unsere Geschäftszeiten

Verkauf im Geschenkehaus der Brennerei:

Montag - Freitag:     9.00 - 12.00 Uhr und 14.00 - 18.30 Uhr
Samstag:                9.00 - 12.00 Uhr

%48       vol

%40       vol

%42       vol

%42       vol

%38       vol

%45       vol

%40       vol

%38       vol

%40       vol

%40       vol

Heuberger-Beeren-Kräuter-Likör
Ein milder Kräuter mit Betonung 
auf Heidelbeere.

Silberner DLG-Preis 2002

Heubergfeuer
Ein Schlehenlikör mit würzigen Zutaten. 
In der Schätzle Produktionshitliste die Nr. 1, 
ein voluminöses Geschmackserlebnis
rund um die Schlehe.

Goldener DLG-Preis 2000

Heubergteufel
Ein Geschmackserlebnis um die Pomeranze, 
mit frischer Kräuter Abrundung. 
Ideal zum Mixen mit Orangensaft.

Goldener DLG-Preis 2009

Deutschlands bester Kräuterlikör 2011

2011 ausgezeichnet zum besten Kräuterlikör
Deutschlands. Patentierter, kräftiger 
Kräuterlikör zum Anbrennen und Flambieren.

Goldener DLG-Preis 2011

Schätzles Alb-Spezialitäten Schätzles Alb-Spezialitäten

Heuberger-Kräuter-Hexe
Ein Schlehen-Frucht-Gewürz-Likör, 
mit eleganter Kräuternote.

Goldener DLG-Preis 2012

Heuberg-Tee
Mit heißem Wasser verdünnen, 
oder pur mit Eiswürfeln - oder einfach 
zum Mixen mit Sekt, ein Erlebnis!

Silberner DLG-Preis 2007 

Heuberger Zwetschge
Saftige Zwetschgen aus der 
Heubergregion im Gebiet der 
zehn Tausender: Dort wo die Alb 
am höchsten ist. 
Goldener DLG-Preis 2002

Deutschlands bester Kräuterlikör 2012
Heuberger Blutwurzel

Feinherber Kräuterlikör mit 
Blutwurzel nach dem Essen.
Goldener DLG-Preis 2012

Hexengeist
Patentierter Kräuterlikör. 
Oft kopiert, nie erreicht.

Edelbrände „Serie-Premium“
Zimmertemperiert genießen

Williams-Christ-Birnen-
Brand-Premium
Aus vollsaftigen Birnen, handverlesen. 
Vollmundig im Geschmack.

Schlehengeist
Ein sehr mildes und feines Destillat.
Silberner DLG-Preis 1999

Klare

Wir freuen uns auf Ihren Besuch,
es gibt nichts günstigeres als gute Qualität.

Spezialitätenbrennerei 
& Feinschmeckermetzgerei

Hauptstraße 21-23 · Postfach 6
78586 Deilingen (Lkr. Tuttlingen) 

Fon 0 74 26/12 02
Fax 0 74 26/30 53

E-Mail
brennerei-schaetzle@t-online.de

Web
www.brennerei-schaetzle.de

Online-Shop
www.spezialitaetenbrennerei-schaetzle.de

Wir liegen verkehrsgünstig an den Haupt-
verkehrsadern zwischen Stuttgart und 
Bodensee.

B 27 Tübingen, Hechingen, Balingen,
 Schömberg, Deilingen

A 81      Autobahn Stuttgart-Singen,
 Autobahnausfahrt Rottweil,
 Richtung Balingen, Schömberg, 
 Deilingen

%50       vol

%42       vol

%40       vol

%30       vol

%40       vol

%30       vol

%37       vol

%40       vol

%40       vol


